Zatacznik nr 3 do ogloszenial/
Zatacznik nr 1 do wzoru umowy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustugi hotelarskiej w zakresie zakwaterowania,
wyzywienia i udostepnienia sal konferencyjnych dla przedstawicieli jednostek samorzgdu
terytorialnego i przedsiebiorcow z wojewodztwa $Slgskiego, uczestnikéw dwudniowego
Regionalnego Forum Energetycznego organizowanego przez Zamawiajgcego w terminie:
21-22 listopad 2019 r., na terenie gmin: Szczyrk lub Ustron lub Wista (wojewddztwo Slgskie).

Wymagania ogodlne:

a)

b)

c)

d)

f)

9)

h)

hotel o standardzie nie nizszym niz dla hoteli zaszeregowanych do kategorii
trzygwiazdkowej, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia
19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych
Swiadczone sg ustugi hotelarskie (tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r., poz. 2166);

obiekt musi zapewnia¢ kompleksowos$¢ wykonania ustugi, przez ktérg Zamawiajgcy
rozumie zapewnienie 100 miejsc noclegowych, wyzywienia oraz 2 sal
konferencyjnych z petnym wyposazeniem;

miejsca noclegowe, miejsce wydawania positkow oraz sale konferencyjne muszg byé
Zlokalizowane na terenie jednego obiektu;

Wykonawca w trakcie realizacji zamowienia zapewni odpowiednie oznakowanie fj.
dojscia do sal konferencyjnych, sali restauracyjnej;

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania norm i przepiséw prawnych

w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych (m. in. ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia tekst jednolity:

Dz. U. z 2018 r. poz. 1541 z pézn. zm.), przygotowania positkdw wytgcznie przy
uzyciu produktow swiezych;

Wykonawca zapewni petny serwis gastronomiczny zwigzany z wyzywieniem

tzn. przygotowaniem, obstugg kelnerskg, nakryciem i dekoracjg stotéw,
zapewnieniem zastawy stotowej. Podczas obiadéw, przerw kawowych i $niadania nie
dopuszcza sie stosowania plastikowych lub papierowych kubeczkow, sztuécéw,
talerzy itp.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia planowanej liczby uczestnikow
warsztatow (120 os6b w dniu pierwszym forum oraz 100 oséb w drugim dniu forum )
maksymalnie o 50%, - wéwczas rozliczenie nastgpi zgodnie z rzeczywistym
wykonaniem ustugi a Wykonawca nie bedzie wnosit z tego tytutu zadnych roszczen.
Informacje o ostatecznej liczbie oséb Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy najpdzniej
drogg mailowg na 2 dni przed terminem realizacji ustugi;

Zamawiajgcy nie pokrywa kosztow positkow oraz napoi zamawianych indywidualnie
przez uczestnikow warsztatéw, kosztow rozmow telefonicznych wykonywanych

z pokoi hotelowych przez osoby zakwaterowane, zakwaterowania oséb
towarzyszgcych oraz kosztow, np. zwigzanych z udostepnieniem w pokojach ptatne;j



telewizji lub mini-baru itp. W przypadku wystgpienia ww. kosztow zostang one
optacone indywidualnie przez uczestnikow warsztatow;

budynek hotelu nie moze by¢ w trakcie prac remontowo-budowlanych w okresie
Swiadczenia ustug, ktére wptywaly by na zakres swiadczonych ustug i komfort
przebywajgcych tam uczestnikéw forum;

Wymagania dotyczgce zakwaterowania:

a)

b)

d)

f)

zapewnienie przez Wykonawce jednego noclegu dla grupy 100 os6b, z
zastrzezeniem, ze Zamawiajgcy pokryje koszt noclegu dla 30 os6b z tej grupy;
pozostaty koszt noclegu pokrywajg uczestnicy forum;

zakwaterowanie najpozniej od godz. 14% pierwszego dnia (zgodnie ze ztozong ofertg)
do godz. 12%° drugiego dnia;

zakwaterowanie w pokojach jednoosobowych lub do pojedynczego wykorzystania,
ogrzewanych, wyposazonych w TV, dostep do internetu przez WiFi i tazienke

z umywalka, suszarke do wtosow, woda mineralna w pokojach (min. 0,5 I/dobe),
toaletg, wanng lub prysznicem, zestawem 2 recznikdw na osobe (1 maty i 1 duzy
kgpielowy), dostepem do zimnej i cieptej wody przez 24 godziny na dobe;

zapewnienie miejsc parkingowych dla minimum 30 pojazddéw w cenie ustugi, jednak
nie wiecej niz faktyczna liczba uczestnikow

miejsce swiadczenia ustugi: Ustron lub Szczyrk lub Wista (wojewddztwo slgskie);
imiennag liste (tj. imie i nazwisko) uczestnikow forum sporzadzi Zamawiajacy

i przekaze jg Wykonawcy najp6zniej na 2 dni robocze przed dniem rozpoczecia
forum. Termin ten moze ulec skréceniu po uzgodnieniu z Wykonawca.

Wymagania dotyczace sali konferencyjnej:

a)

b)

sala konferencyjna wieksza ( dla 120 os6b) winna by¢ udostepniona Zamawiajgcemu
w pierwszym dniu pobytu od godz. 8%° do godz. 17% i druga mniejsza (dla 20 oséb)
winna by¢ udostepniona Zamawiajgcemu w pierwszym dniu pobytu od godz. 15% do
godz. 17%° oraz w drugim dniu pobytu sala konferencyjna wieksza od godz. 9% do
godz. 13%. Na wniosek Zamawiajgcego i za zgodg Wykonawcy podane godziny
udostepniania sal mogg ulec zmianie.;

sale konferencyjne musza by¢ wyposazone w: instalacje elektryczng przeznaczong
do pracy ze sprzetem komputerowym, posiadac dostep do tgcza internetowego oraz
WiFi, z mozliwoscig odpowiedniego zaciemnienia dla potrzeb prowadzenia
prezentacji; w sprawny sprzet multimedialny (2 mikrofony, gtosniki, projektor, ekran,
laptop, pilot do prezentacji ze wskaznikiem), flipchart z kartkami i mazakami
(minimum dwa réznokolorowe), odpowiednie oswietlenie, stét prezydialny i minimum
4 krzesta dla prowadzacych warsztaty oraz obstuge techniczng dostepng podczas
trwania forum. Ustawienie krzeset dla uczestnikéw: kinowe;

sale konferencyjne muszg umozliwia¢ uczestnikom forum bardzo dobrg styszalnos¢ i
widocznos¢ prezentowanych tresci;

sale konferencyjne muszg by¢ wyposazone w klimatyzacje z mozliwoscig utrzymania
statej temperatury;

sale powinny by¢ usytuowane w odpowiedniej odlegtosci od ewentualnych zrédet
hatasu; powinny mie¢ réwniez zapewnione warunki dyskrecji (sale zamykana, bez



mozliwosci przechodzenia przez nie lub przebywania w nich osob niebiorgcych
udziatu w forum);

f) Wykonawca zamiesci przed wejsciem do sal konferencyjnych program forum,

przestany przez Zamawiajgcego najpézniej 1 dzien roboczy przed jego
rozpoczeciem.

Wymagania dotyczgce ustugi restauracyjne;j:

Zakres ustugi restauracyjne;j:

1 dzieh — szacowana liczba oséb 120:

obiad (w formie bufetu) - doktadng godzine Zamawiajacy ustali z Wykonawcg najpdzniej na
3 dni przed datg rozpoczecia forum

przerwa kawowa (ciggta) - podanie poczestunku w trakcie przerwy kawowej winno nastgpi¢
w pomieszczeniu znajdujacym sie bezposrednio obok sali konferencyjnej lub w srodku sali
kolacja - doktadng godzine Zamawiajgcy ustali z Wykonawcg najpdzniej na 3 dni przed datg
rozpoczecia forum.

2 dzien — szacowana liczba os6b 100:

Sniadanie (w formie bufetu)

przerwa kawowa (ciagta) - podanie poczestunku w trakcie przerwy kawowej winno nastgpic
w pomieszczeniu znajdujacym sie bezposrednio obok sali konferencyjnej lub w srodku sali
obiad (w formie bufetu) - doktadng godzine Zamawiajacy ustali z Wykonawcg najpdzniej na
3 dni przed datg rozpoczecia forum.

Menu przypadajgce na 1 osobe:

obiad w formie bufetu, sktadajgcy sie z 2 dan goracych tj. co najmniej dwie zupy (min. 250
ml) oraz co najmniej 3 dania gtéwne (w tym dwa miesne do wyboru - min 200 g migsa lub
ryba) i 1 wegetarianskie, z dodatkami skrobiowymi (min 200 g) oraz suréwkami i warzywami
gotowanymi, deser (2 rodzaje do wyboru — w tym jedno ciasto)

herbata co najmniej 2 rodzaje (w tym jedna czarna i jedna owocowa), kawa z zaparzacza lub
ekspresu, soki owocowe bez dodatku cukru minimum 2 rodzaje co najmniej 0,5l/o0s. podane
w dzbankach, dodatki (tj. cukier biaty i brgzowy do wyboru, swieza cytryna pokrojona

w plastry, Smietanka do kawy w ptynie lub mleko) oraz woda mineralna gazowana i
niegazowana (w butelkach szklanych 2szt. x 0,31/0,33l/0s.).

Zamawiajgcy wymaga, aby menu obiadow kazdego dnia sktadato sie z innych potraw.
Zamawiajgcy nie dopuszcza podawania kawy i herbaty w termosach. Serwis obiadowy
powinien by¢ wyposazony w odpowiednig do liczby uczestnikow spotkania zastawe stotowg
oraz serwetki, przy czym Zamawiajgcy nie dopuszcza stosowania naczyn i sztuccow
jednorazowych oraz wykonanych z plastiku lub innych tworzyw sztucznych.

przerwa kawowa sktadajgca sie co najmniej z: kawy z zaparzacza lub ekspresu, herbaty
(pakowanej w oddzielnych torebkach w min. 5 réznych wariantach smakowych do wyboru)
oraz dodatkéw (Smietanka do kawy w ptynie lub mleko, cukier biaty i brgzowy do wyboru,
Swieza cytryna pokrojona w plastry); soki owocowe bez dodatku cukru minimum 3 rodzaje co
najmniej 0,5/0s. podane w dzbankach; wody mineralnej gazowanej i niegazowanej (w
butelkach szklanych 2szt. x 0,31/0,33l/0s.); Swieze owoce (co najmniej 2 rodzaje do wyboru
w ilosci 2 szt./os., jak np.: banany, mandarynki, gruszki, jabtka czy winogrona/truskawki
100g/0s.), ciasta (co najmniej 2 rodzaje po 100g/o0s., jak np.: sernik, szarlotka, makowiec,
miodownik, itp.)

Zamawiajgcy nie dopuszcza podawania kawy i herbaty w termosach. Serwis kawowy
powinien by¢ wyposazony w odpowiednig do liczby uczestnikow spotkania zastawe stotowg
oraz serwetki, przy czym Zamawiajgcy nie dopuszcza stosowania naczyn i sztuccow
jednorazowych oraz wykonanych z plastiku lub innych tworzyw sztucznych.



kolacja sktadajgca sie co najmniegj z:

dania gtéwnego sktadajgcego sie z zupy (min. 250 ml) i dania cieptego miesnego (min 200 g
miesa lub ryba), z dodatkami skrobiowymi (min. 200g), dodatkami warzywnymi, deseru (2
rodzaje do wyboru — w tym jedno ciasto)

zimna ptyta: chleb ze smalcem ze skwarkami (2 szt./0s.), pasztety (min. 2 rodzaje), miesa
pieczone (min. 3 rodzaje), wedliny (min. 3 rodzaje), jajka (min. 2 rodzaje), $ledzie (min.

2 rodzaje), satatki (min. 2 rodzaje), sery zétte (min. 2 rodzaje), sery plesniowe (min.

2 rodzaje), swieze warzywa (np. ogoérki, pomidory), ciasta (min. 3 rodzaje, po 100g/o0s., jak
np.: sernik, szarlotka, makowiec, miodownik, itp.)

dodatki: ketchup, musztarda, chrzan, masto czosnkowe, sosy/dipy

(2 rodzaje), sol, pieprz, ogérki kwaszone;

pieczywo: chleb biaty, chleb wieloziarnisty, buiki, bagietki;

ciepte danie jednogarnkowe (np. zurek, bogracz, kwasnica, strogonow)

herbata (co najmniej 2 rodzaje w tym jedna czarna i jedna owocowa), kawa z zaparzacza lub
ekspresu, soki owocowe bez dodatku cukru minimum 2 rodzaje co najmniej 0,5l/o0s. podane
w dzbankach, dodatki (tj. cukier biaty i brgzowy do wyboru, swieza cytryna pokrojona

w plastry, Smietanka do kawy w ptynie lub mleko) oraz woda mineralna gazowana

i niegazowana (w butelkach szklanych 2szt. x 0,31/0,33l/0s).

Kolacja w czesci poczagtkowej (tj. danie gtdwne) winna by¢ serwowana. Pozostata forma
kolacji w formie bufetu.

Zamawiajgcy nie dopuszcza podawania kawy i herbaty w termosach. Serwis powinien by¢
wyposazony w odpowiednig do liczby uczestnikow spotkania zastawe stotowg oraz serwetki,
przy czym Zamawiajgcy nie dopuszcza stosowania naczyn i sztuécoéw jednorazowych oraz
wykonanych z plastiku lub innych tworzyw sztucznych.

sniadanie w formie bufetu, sktadajgce sie min. z: dania cieptego (100g); wedlin (30g); seréw
(80 g); satatek (80 g); warzyw (50 g); pasztetu (25 g); pieczywa (chleb biaty, chleb
wieloziarnisty, butki, bagietki (tgcznie 150 g); masta; kawy (200 ml) z zaparzacza lub
ekspresu; herbaty minimum 3 rodzaje (250 ml); dodatki tj. cukier biaty i brgzowy do wyboru,
Swieza cytryna pokrojona w plastry, $mietanka do kawy w ptynie lub mleko; sokéw
owocowych bez dodatku cukru (min. 250 ml/os.); wody mineralnej gazowanej i niegazowanej
(w butelkach szklanych 2szt. x 0,31/0,33l/0s).

Zamawiajgcy nie dopuszcza podawania kawy i herbaty w termosach. Serwis powinien by¢
wyposazony w odpowiednig do liczby uczestnikow spotkania zastawe stotowg oraz serwetki,
przy czym Zamawiajgcy nie dopuszcza stosowania naczyn i sztuécow jednorazowych oraz
wykonanych z plastiku lub innych tworzyw sztucznych.

Zamawiajgcy zastrzega sobie, aby positki odbywaty sie w pomieszczeniu zarezerwowanym
wytgcznie dla uczestnikéw forum lub w pomieszczeniu z wyraznie wyodrebnionym obszarem
dla uczestnikéw forum.

Zamawiajgcy zastrzega, ze w przypadku wystgpienia prosb o diete specjalng (m.in.
wegetarianska, bezglutenowa, inna) zgtosi do Wykonawcy potrzebe modyfikacji menu
najpdzniej na 3 dni przed rozpoczeciem forum.



