Zatacznik nr 3 do ogtoszenial

Zatacznik nr 1 do wzoru umowy

Szczeg6towy opis przedmiotu zaméwienia (SOPZ)

Przedmiotem zamoéwienia jest $Swiadczenie ustugi restauracyjnej (cateringowej)
polegajacej na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu positkéw.

Swiadczenie ustugi restauracyjnej bedzie odbywato sie na terenie Katowic (w gmachu Urzedu
Marszatkowskiego Wojewodztwa Slaskiego przy ul. Ligonia 46) w ramach jednego spotkania
(w godz.: od 12:00 do 19:00).

Sposéb podania — bufet szwedzki.

Termin ustugi: 16.12.2019 r.

Szczegoétowy wykaz dan:

Zestaw na 1 osobe zawierajacy: llo$¢ zestawow
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10. Herbata earl grey lisciasta parzona, podana w termosach, 250 ml/os.

11. Soki owocowe 100% bez dodatku cukru - minimum 3 rodzaje

12. Woda mineralna w butelkach 0,5 l/os. (po 50% butelek wody gazowanej

. Zupa grzybowa z tazankami - 250 ml/os.

. Barszcz z uszkami - 150 ml/os.

. Danie ciepte: karp panierowany tradycyjny - 70 g/os.

. Danie ciepte: filet z dorsza smazony - 70 g/os.

. Danie ciepte: pierogi z kapustg i grzybami - 6 szt./os.

. Danie ciepte: kapusta z grzybami i grochem - 40 g/os.

. Ciasta: sernik, makowiec, szarlotka - tgcznie: 200 g/os.
. Optatek - 1 szt/os.

. Kawa mocna 100% Arabica parzona, podana w termosach, 250 ml/os.

150

z dodatkami (tj. cukier, mleko/Smietanka do kawy w ptynie)

z dodatkami (tj. cukier, cytryna w plasterkach)

(np.: pomaranczowy, z czarnej porzeczki, jabtkowy); tacznie: 200 ml/os.

i niegazowanej)

Wynajecie miejsca Swiadczenia ustugi i pokrycie kosztéw z tym zwigzanych lezy po stronie
Zamawiajgcego.

llos¢ zestawOw objetych ustuga restauracyjng, stanowi maksymalng ilos¢ zaméwienia.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia liczby zestawéw do ilosci nie mniejszej
niz 90% wartosci umowy, a Wykonawca nie bedzie wnosit zadnych roszczen z tego tytutu.

Rozliczanie nastapi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu zamowienia.



9. W ramach realizacji przedmiotu zamowienia Wykonawca jest zobowigzany do:

a)

b)

d)

e)

g)

h)

m)

przygotowania, dowozu i podania positkbw zgodnych z zamolwieniem, w terminie
wskazanym przez Zamawiajgcego, do miejsca, w ktérym bedzie odbywato sie spotkanie,
nakrycia oraz dekoracji stotéw (stroiki Swigteczne min. 2 sztuki — z uzyciem Swiezych
roslin), z uzyciem czystych serwetek ozdobnych (papierowych), czystych obruséw
materiatowych, wszelkie dekoracje winny by¢ czyste, niezakurzone, eleganckie,
przygotowywania stotdw w sposéb uzgodniony z Zamawiajacym (Wykonawca zapewnia
min. 10 stoléw okragtych barowych przy ktérych beda spozywane positki, Zamawiajgcy
zapewnia duze stoly, na ktérych zostang roztozone potrawy, zastawa oraz sztucce, itp.)
dostarczania positkbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego i przygotowania
stotéw najpdzniej na 30 min. przed rozpoczeciem spotkania,

biezacego sprzatania stotdw i zaplecza,

Swiadczenia ustugi restauracyjnej przy uzyciu bialej, czystej zastawy porcelanowej
jednolitej stanowigcej komplet, czystych szklanek jednolitych stanowigcych komplet,
czystych sztuécdw metalowych ze stali nierdzewnej (wyparzanie); naczynia nie moga by¢
produktami reklamowymi (nie moga posiada¢ widocznych logo, znakéw firmowych
reklamujacych),

dostarczania kawy i herbaty w pojemnikach termicznych, zapewniajgcych utrzymanie
temperatury, ze stali nierdzewnej, czystych, estetycznych, spetiajgcych normy
higieniczne,

dostarczania positkbw w pojemnikach termicznych, zapewniajgcych utrzymanie
temperatury, ze stali nierdzewnej lub tworzywa sztucznego, czystych, estetycznych,
spetniajgcych normy higieniczne, zapewnienia czystych sztuécoéw umozliwiajgcych
naktadanie jedzenia na talerze,

podawania cukru w cukiernicach lub porcji cukru w jednorazowych opakowaniach,
podawania mleka w mlecznikach lub jednorazowych opakowaniach (zgodnie z
dyspozycjg Zamawiajacego),

w razie koniecznosci wymiana obruséw, brudnych naczyn, zastawy,

estetycznego podawania positkdw, z zachowaniem czystosci i higieny,

Swiadczenia ustugi restauracyjnej, wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy
jakosci  produktow spozywczych, wylgcznie przy uzyciu produktow Swiezych
(przygotowane dania nie moga zawieraC¢ skiadnikbw uprzednio zamrozonych ani
potproduktéw), produkty gotowe tj. kawa, herbata, soki i inne, powinny posiadaé
odpowiednig date przydatnoSci

do spozycia,

przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutow spozywczych m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie

zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2019 r. poz. 1252),



10.

0)

P)

a)

zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej 30 minut po zakonhczeniu
spotkania,

pracownicy obstugujacy spotkanie (majacy kontakt z zywnoscig) musza mie¢ odpowiedni
stan zdrowia okreslony na podstawie badan lekarskich i odpowiednich badan
analitycznych, zachowywac wysoki stopien higieny osobistej,

ubiér oséb podajacych positki musi by¢ schludny, elegancki, zakazuje sie podawania
positkbw w odziezy codziennego uzytku, kelneréw obowigzuje stréj kelnerski

i przestrzeganie zasad higieny pracy,

ilos¢ os6b podajacych positki musi by¢ dostosowana do ilosci uczestnikédw spotkania,
wedtug potrzeb i rangi spotkania,

obstuga kelnerska musi by¢ zapewniona w trakcie catlego spotkania, obstuga na biezaco
uzupetnia nakrycia, sprzata brudne naczynia, w trakcie przerw na biezaco zabezpiecza
nalezyta estetyke stotow (np. wymiana brudnych naczyn, dotozenie zastawy, zmiany
obrusow itp.),

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci realizowanej ustugi restauracyjnej.

W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi, Zamawiajgcy niezwtocznie poinformuje o ich

zaistnieniu Wykonawce. Wykonawca, jest zobowigzany do usuniecia wad niezwlocznie

po otrzymaniu zgtoszenia, jednak nie pézniej niz w ciggu 30 minut.

Dodatkowe postanowienia:

Zamawiajacy wymaga by ustuga swiadczona byta w sposéb umozliwiajgcy dostepnosé wszystkim

uczestnikom spotkania, w tym osobom niepetnosprawnym.



