Zatacznik nr 3a do ogtoszenialzatacznik nr 1a do wzoru umowy
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (SOPZ) - ZAKRES |

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywne $Swiadczenie ustug cateringowych w 2020 roku w czasie spotkan organizowanych na terenie
Katowic i okolic (Zakres I)

Przez swiadczenie ustug restauracyjnych Zamawiajacy rozumie ustuge przygotowania, dostarczenia, podawania zestawow, dbania o czystos¢
w trakcie spotkania jak i uprzatniecia pomieszczenia ze smieci i resztek jedzenia po zakorniczeniu ustugi zgodnie z ponizszym opisem:

1.1. Swiadczenie ustug restauracyjnych bedzie odbywato sie sukcesywnie w okresie obowigzywania umowy, w ramach organizowanych przez
Zamawiajgcego spotkan/konferencji na terenie Katowic i okolic (Zakres 1). Zamawiajacy przewiduje maksymalnie do 17 ustug wyjazdowych
na terenie wojewodztwa $laskiego.

1.2. Ustugi cateringowe beda Swiadczone przez Wykonawce zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiajgcego wedtug biezgcych potrzeb. Zlecenia na
realizacje konkretnej ustugi bedg skiadane w formie elektronicznej (e-mail) lub za pomoca faksu najpézniej na 36 godzin przed jej
realizacja, z zastrzezeniem mozliwosci skrocenia tego okresu za obustronng zgoda. W zleceniu Zamawiajgcy okresli co najmniej termin,
miejsce, liczbe uczestnikéw, zakres ustugi cateringowej tj. liczbe i rodzaj zestawoéw, zgodnie z ofertg przetargowa. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo do zmiany iloSci zamawianych zestawdw w zleceniu na realizacje konkretnej ustugi najpézniej do 24 godziny przed realizacja.
Wykonawca jest zobowigzany do potwierdzenia przyjecia do realizacji zlecenia/modyfikacji zlecenia (e-mail).

1.3. llos¢ zestawOw objetych ustugg cateringowa okreslong w powyzszej tabeli stanowi maksymalng ilo$¢ zamowienia. Zamawiajacy zastrzega sobie
mozliwo$¢ zamowienia iloSci nie mniejszej niz 50% maksymalnej wartosci zaméwienia, a Wykonawca nie bedzie wnosit zadnych roszczen
Z tego tytutu.

1.4. Rozliczanie nastgpi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu umowy. Ceny jednostkowe zaoferowane przez Wykonawce w ofercie
przetargowej nie ulegng podwyzszeniu przez caty okres obowigzywania umowy.

1.5. W ramach realizacji umowy Wykonawca jest zobowiazany do:
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a) przygotowania, dostarczania i podawania zaméwionych zestawéw zgodnych ze zleceniem, w terminach i miejscach okreslonych przez
Zamawiajgcego w zleceniu,

b) Swiadczenia ustug cateringowych wytgcznie przy uzyciu produktéw Swiezych i spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych,
wszystkie positki muszg by¢ bezwzglednie swieze, charakteryzowacé sie najwyzsza jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz
estetyki podawania

C) przestrzegania przepiséw prawnych i obowigzujgcych norm w zakresie przechowywania, przygotowywania i transportu artykutow
spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia tekst jednolity Dz. U. z 2019 r. poz.1252)

d) obstugi zlecen (dotyczy kontaktu z zywnoscia) przez pracownikOw posiadajgcych odpowiedni stan zdrowia okreslony na podstawie badan
lekarskich i odpowiednich badan analitycznych oraz zachowujacych wysoki stopien higieny osobistej i higieny pracy (aktualna ksigzeczka
zdrowia do celéw sanitarno — epidemiologicznych),

e) zapewnienia odpowiedniego ubioru os6b podajacych positki - ubiér musi by¢ schludny, elegancki i dostosowany do petnionej roli,
zakazuje sie podawania positkow w odziezy codziennego uzytku,

f) dostarczania positkéw w pojemnikach termicznych, zapewniajgcych utrzymanie temperatury, ze stali nierdzewnej, czystych,
estetycznych, spetniajgcych normy higieniczne, zapewnienia wystarczajacej ilosci serwetek oraz czystych sztuécéw umozliwiajgcych
naktadanie jedzenia na potmiski i talerze,

g) w przypadku serwowania positkow w ramach kilkudniowego zlecenia - po kazdym dniu wymiany na czyste naczyn, sztu¢céw oraz
obrusow,

h) podawania positkéw zgodnie z harmonogramem podanym w zleceniu,

i) dbatosci o estetyke i atrakcyjnos¢ wizualng potraw oraz sposobu ich podania,

j) przygotowania stotéw (nakrycia, etykiety z nazwami/rodzajami potraw, obrusy materiatowe, dekoracje, kompozycje z kwiatéw cietych,
skerting itp. oraz rozmieszczenie potraw) w sposob uzgodniony z Zamawiajgcym i gwarantujacy tatwy dostep do porcji; wszelkie
elementy winny by¢ czyste, niezakurzone, eleganckie i dostosowane do charakteru spotkania,

k) zapewnienia odpowiedniej iloS¢ naczyh i sztuécOw dostosowanej do ilosci uczestnikdw spotkania; uzywania w trakcie Swiadczenia ustugi
zastawy porcelanowej jednolitej, stanowigcej komplet, szklanek stanowigcych komplet oraz sztuécow ze stali nierdzewnej (cata zastawa
wyparzona); Zamawiajacy nie dopuszcza podawania positkbw w naczyniach bedacych produktami reklamowymi, naczynia nie moga
posiadac logo, tekstéw, znakow firmowych reklamujacych,

[) podawania cukru w porcelanowych cukiernicach z odpowiednimi szczypcami/tyzeczkami, podawania mleka w mlecznikach;

m) podawania swiezo pieczonych ciast, i kruchych ciastek

n) przygotowania i udostepnienia do wgladu w trakcie realizacji ustugi listy sktadnikéw powodujgcych alergie lub reakcje nietoleranciji
zawartych w serwowanych potrawach,

0) zapewnienia odpowiedniej ilosci oséb podajgcych positki w stosunku do ilosci uczestnikow spotkania/konferencji/szkolenia,

p) sukcesywnego sprzatania stotéw i zaplecza w trakcie spotkania/konferencji/szkolenia, wymiany zabrudzonych obruséw w przypadku
serwowania potraw w kilku turach,

g) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakonczeniu spotkania/konferencji/szkolenia,

r w razie potrzeby dostarczenie stolikéw barowych w biatych lub czarnych pokrowcach w ilosci max. 10 szt. na spotkanie,

s) ustawienie (wniesienie/wyniesienie) przygotowanych na catering stotéw.

2. Przedstawione ceny zawarte w ofercie uwzglednia¢ beda wszystkie elementy zwigzane m. in. z kosztami dojazdu, obstuga kelnerska,
produktami spozywczymi oraz plastikowymi pojemnikami przeznaczonymi na spakowanie niewykorzystanego jedzenia.
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Opis zestawu

Planowana
ilosé
zestawow

Cena
jednostkowa
brutto za
zestaw

ZESTAW
NR 1
(DLA 1
OSOBY)

kawa (100% arabica — Zamawiajacy nie dopuszcza podawania kawy rozpuszczalnej) 200 ml/os. (wraz z dodatkami, tj.
cukier min. 5 glos.: biaty- 50 %, trzcinowy- 50%, ptynna $mietanka lub ptynne mleko — min. 10 ml/os.);

herbata 200 mllos. (wraz z dodatkami, tj. cukier min. 5 glos: biaty- 50 %, cukier trzcinowy- 50%, Swieza cytryna min. 2
plasterkilos);

woda mineralna gazowana i hiegazowana (Zamawiajacy nie dopuszcza podawania wody mineralnej w dzbankach)
500 ml/os. (40% butelek wody gazowanej i 60% niegazowanej w trakcie danej ustugi);

soki owocowe butelka min. 200 ml/os. — min. 2 rodzaje; (Zamawiajacy nie dopuszcza podawania sokéw w dzbankach)
ciastka Swiezo pieczone typu: kruche, kokosanki, krajanka, francuskie, pétfrancuskie, owsiane - min. 100g/os.

Uwaga: Ciasteczka musza by¢ utozone na talerzach/p6tmiskach/paterach. Cukier podany w porcelanowych cukiernicach. Gorgce
napoje zaparzane na miejscu, na biezgco i serwowane z pojemnikéw/urzadzen zapewniajacych odpowiednig temperature
napojow przez caty czas trwania spotkania. Filizanki do kawy o poj. 150 ml, kubki do herbaty 250 ml.
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ZESTAW
NR 2
(DLA 1
OSOBY)

kawa (100% arabica — Zamawiajacy nie dopuszcza podawania kawy rozpuszczalnej) 200 ml/os. (wraz z dodatkami, tj.
cukier min. 5 glos.: biaty- 50 %, trzcinowy- 50%, ptynna Smietanka lub ptynne mleko — min. 10 ml/os.);
herbata 200 ml/os. (wraz z dodatkami, tj. cukier min. 5 gl/os: biaty- 50 %, cukier trzcinowy- 50%, Swieza cytryna min. 2
plasterkilos);
woda mineralna gazowana i hiegazowana (Zamawiajgcy nie dopuszcza podawania wody mineralnej w dzbankach)
2x500 ml/os. (po 40% butelek wody gazowanej i 60% niegazowanej w trakcie danej ustugi);
soki owocowe w butelce szklanej i bezzwrotnej min. 200 ml/os. - min. 2 rodzaje; (Zamawiajacy nie dopuszcza
podawania sokéw w dzbankach)
ciasta Swiezo pieczone 150 g/os. — (m.in. sernik na kruchym spodzie, szarlotka krucha, jogurtowe z owocami,
makowiec, drozdzowe z owocami sezonowymi - podzielone na mniejsze kawatki)
kanapki dekoracyjne min. 60 g/1szt - na chlebie razowym zytnim/ pumperniklu /mieszanym — w proporcji chleb
mieszany 33%/ Zytni razowy: 34%,; pumpernikiel 33%:
o 3szt.Jos. —min. 3 rodzaje, w tym 1 rodzaj kanapek wegetariariskich podanych na osobnym talerzu (kanapki na zielonej
satacie z min. jednym skfadnikiem z kazdej z grup sktadnikéw):
= wedliny, sery z6te i plesniowe, pasztety pieczone, jajko, mozzarella ze sSwiezg bazylig, tosos, salami;
=  pomidor, zielony ogdrek, papryka, szczypiorek, oliwki, rzodkiewka, kietki;
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Uwaga: Ciasta i kanapki muszg by¢ utozone na talerzach/pétmiskach/paterach. Cukier podany w porcelanowych cukiernicach.

Gorace napoje zaparzane na miejscu, na biezgco i serwowane z pojemnikéw/urzgdzen zapewniajacych odpowiednig temperature

napojow przez caty czas trwania spotkania. Filizanki do kawy o poj. 150 ml, kubki do herbaty 250 ml.

ZESTAW
NR 3
(DLA 1
OSOBY)

kawa (100% arabica — Zamawiajacy nie dopuszcza podawania kawy rozpuszczalnej) 200 ml/os. (wraz z dodatkami, tj.
cukier min. 5 glos.: biaty- 50 %, trzcinowy- 50%, ptynna $mietanka lub ptynne mleko — min. 10 ml/os.);

herbata 200 mllos. (wraz z dodatkami, tj. cukier min. 5 glos.: biaty- 50 %, cukier trzcinowy- 50%, Swieza cytryna min. 2
plasterkilos);

woda mineralna gazowana i hiegazowana w butelkach (Zamawiajacy nie dopuszcza podawania wody mineralnej

w dzbankach) 1x500 mll/os. (40% butelek wody gazowanej i 60% niegazowanej w trakcie d anej ustugi,);

soki owocowe w butelkach min. 200 ml/os. — min. 2 rodzaje;

ciasta Swiezo pieczone 150 g/os. — (m.in. sernik na kruchym spodzie, szarlotka krucha, jogurtowe z owocami,
makowiec, drozdzowe z owocami sezonowymi - podzielone na mniejsze kawatki)

kanapki bankietowe min. 60g/1szt - (tartinki, mate kanapki otwarte przygotowane na Swiezym pieczywie miesne i
bezmiesne, kazda kanapka uzupetniona o dodatek warzywny stanowigcy réwnoczesnie element dekoracyjny)
koreczki owocowe — min. 3 szt./os.

koreczki migsne/serowe min. 3 szt./os. (min. 3 r6zne sktadnikil/szt.),

paluszki chlebowe typu grissini klasyczne lub z ziotami —-min. 30g./os

Uwaga: Ciasta, tartinki i koreczki muszg by¢ utozone na talerzach/pétmiskach/paterach. Cukier podany w porcelanowych
cukiernicach. Gorgce napoje zaparzane na miejscu, na biezgco i serwowane z pojemnikéw/urzadzen zapewniajgcych
odpowiednig temperature napojow przez caly czas trwania spotkania. Filizanki do kawy o poj. 150 ml, kubki do herbaty 250 ml.
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ZESTAW
NR 4
(DLA 1
OSOBY)

kawa (100% arabica - Zamawiajacy nie dopuszcza podawania kawy rozpuszczalnej) 2x200 ml/os. (wraz z dodatkami,
tj. cukier min. 2x5 glos.: biaty- 50 %, trzcinowy- 50%, ptynna Smietanka lub ptynne mleko — min. 2x10 ml/os.);
herbata 2x200 ml/os. (wraz z dodatkami, tj. cukier min. 2x5 glos: biaty- 50 %, cukier trzcinowy- 50%, Swieza cytryna
min. 2x2 plasterki/os);

woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach(zamawiajacy nie dopuszcza podawania wody mineralnej w
dzbankach) 2x500 ml/os. (40% butelek wody gazowanej i 60%niegazowanej w trakcie danej ustugi,;

soki owocowe w butelkach min. 2x200 ml/os. - min. 2 rodzaje;

ciasta Swiezo pieczone 150 g/os. — (m.in. sernik na kruchym spodzie, szarlotka krucha, jogurtowe z owocami,
makowiec, drozdzowe z owocami sezonowymi - podzielone na mniejsze kawatki)

ciastka sSwiezo pieczone typu: kruche, kokosanki, krajanka, francuskie, pétfrancuskie, owsiane - min. 100g/os.
kanapki bankietowe min. 60g/1szt (tartinki, mate kanapki otwarte przygotowane na Swiezym pieczywie migsne i
bezmiesne, kazda kanapka uzupetniona o dodatek warzywny stanowiacy ré6wnoczesnie element dekoracyjny)
koreczki owocowe - min. 3 szt./os.

zimna ptyta: wedliny i miesa pieczone min. 50 glos., sery (migkkie i twarde) min. 30 gl/os., satatki - min. 3 rodzaje, min.
200 glos kazdego rodzaju;
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= pieczywo - min. 70 glos (biate- 50%, razowe- 50%; w tym dopuszczalne podanie butek);

* masto min. 30 glos.;

= Junch w formie bufetu szwedzkiego — danie jednogarnkowe typu bogracz, strogonow lub danie miesnelrybne z
dodatkami warzyw lub satatki — min. 300 g/os.,

Obstuga kelnerska. Przez obstuge kelnerska Zamawiajgcy rozumie podawanie w trakcie spotkania/konferencji positkéw,
wymiana brudnych naczyn i sztuécow w trakcie spotkania/konferencji, utrzymanie w czystosci stotéw, w razie potrzeby wymiana
obrusow.

Uwaga: Ciasta, ciasteczka i kanapki muszg by¢ utozone na talerzach/pétmiskach/paterach, pieczywo podane w wiklinowych
koszach. Cukier podany w porcelanowych cukiernicach lub w jednorazowych saszetkach/paluszkach . Gorace napoje
zaparzane na miejscu, na biezaco i serwowane z pojemnikéw/urzadzen zapewniajacych odpowiednig temperature napojéw
przez caly czas trwania spotkania. Filizanki do kawy o poj. 150 ml, kubki do herbaty 250 ml.

Wykonawca po zlozeniu zaméwienia przez Zamawiajacego przedstawi w ramach danej ustugi min. 3 rodzaje positku "na ciepto”,
sposrod ktérych Zamawiajgcy dokona wyboru.

ZESTAW
NR 5
(DLA 1
OSOBY)

= kawa (100% arabica — Zamawiajacy nie dopuszcza podawania kawy rozpuszczalnej) 2x200 ml/os. (wraz z dodatkami
tj. cukier min. 2x5 glos.: biaty- 50 %, trzcinowy- 50%, ptynna Smietanka lub ptynne mleko — min. 2x10 ml/os.);
= herbata 2x200 ml/os. mix herbat: czarna, owocowa, zielona (wraz z dodatkami, tj. cukier min. 2x5 glos: biaty- 50 %,
cukier trzcinowy- 50%, Swieza cytryna min. 2x2 plasterkil/os;
= woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach (Zamawiajacy nie dopuszcza podawania wody mineralnej w
dzbankach) 2x500 ml/os. ( 40% butelek wody gazowanej i 60% niegazowanej w trakcie danej ustugi);
= soki owocowe w butelkach szklanych, bezzwrotnych min. 200 ml/os. — min. 2 rodzaje;
= ciasta Swiezo pieczone 150 g/ os. — (m.in. sernik na kruchym spodzie, szarlotka krucha, jogurtowe z owocami,
makowiec, drozdzowe z owocami sezonowymi - podzielone na mniejsze kawatki)
= kanapki dekoracyjne min 60g/1 szt - na chlebie razowym zytnim/ pumperniklu /mieszanym- 40 g (waga pieczywa) w
proporcji chleb mieszany 33%/ Zytni razowy: 34%, pumpernikiel 33%:
o 3 szt.Jos. - min. 3 rodzaje, w tym 1 rodzaj kanapek wegetarianiskich podanych na osobnym talerzu (kanapki na
zielonej satacie z min. jednym sktadnikiem z kazdej z grup skiadnikéw):
= wedliny, sery zo6tte i pleSniowe, pasztety pieczone, jajko, mozzarella ze Swieza bazylig, tosos$, salami;
=  pomidor, zielony ogérek, papryka, szczypiorek, oliwki, rzodkiewka, kietki;
= masto, pasta jajeczna, pasta tunczykowa, pasta tososiowa, pasta twarogowa

Lunch w formie bufetu szwedzkiego:

= danie jednogarnkowe 500 ml na osobe - rodzaje do wyboru w ramach zaméwienia, przyktadowo:- bogracz/ fasolka po
bretorisku/ leczo z papryka/ chili con carne/ zurek z jajkiem i kielbasg (Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
zamOwienia w ramach dania jednogarnkowego max. 20% w wersji wegetarianskiej np. zupa - krem z warzyw ze
sktadnikéw sezonowych. Wykonawca kazdorazowo zaproponuje m.in 3 rodzaje dan sposrdd ktérych Zamawiajacy
dokona wyboru).

= fingerfoods- 3 szt./ os. min. 50 g/1szt (zestaw powinien zawiera¢ 1 przekaske wegetariarniska i 1 miesng, podawane na
osobnych talerzach) w tym:

= mini tortilla z nadzieniem (kazdorazowo 1 rodzaj),
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= przekaska z ciasta francuskiego (1 rodzaj),
= mini tarty wytrawne (na kruchym ciescie) z farszem (kazdorazowo 1 rodzaj)
(wykonawca kazdorazowo zaproponuje m.in 3 rodzaje przekasek sposrdad ktorych zamawiajacy dokona wyboru).

Obstuga kelnerska. Przez obstuge kelnerskg Zamawiajgcy rozumie podawanie w trakcie spotkania/konferencji positkdw,
wymiana brudnych naczyn i sztuécow w trakcie spotkania/konferencji, utrzymanie w czystosci stotéw, w razie potrzeby wymiana
obrusow.

Uwaga: ciasto, kanapki i przekaski muszg by¢ utozone na talerzach/pétmiskach/paterach, opcja wegetarianska podana na
osobnym, odpowiednio oznaczonym talerzu/p6tmisku. Cukier podany w jednorazowych saszetkach/paluszkach. Gorgce napoje
zaparzane na miejscu, na biezaco i serwowane z pojemnikéw/urzadzen zapewniajacych odpowiednig temperature napojéw
przez caly czas trwania spotkania. Filizanki do kawy o poj. 150 ml, kubki do herbaty 250 ml. Wykonawca po ztozeniu zamowienia
przez Zamawiajacego przedstawi w ramach danej ustugi min. 3 rodzaje zupy-krem, sposrod ktérych Zamawiajgcy dokona
wyboru. Wykonawca zabezpieczy o 10% wiecej naczyn i sztuécow przewidzianych na lunch w stosunku do liczby zaméwionych
porcji na dane spotkanie/konferencje. Na zyczenie Zamawiajgcego Wykonawca zapewni stoliki koktajlowe w ilosci dostoswane]
do uczestnikow spotkania.

ZESTAW
NR 6
(DLA 1
OSOBY)

= woda mineralna gazowana i hiegazowana w szklanych butelkach (Zamawiajacy nie dopuszcza podawania wody
mineralnej w dzbankach) 500 ml/os. ( 40% butelek wody gazowanej i 60% niegazowanej w trakcie danej ustugi);
soki owocowe w szklanych butelkach min. 200 ml/os. - min. 2 rodzaje; (Zamawiajacy nie dopuszcza podawania
sokéw w dzbankach)

fingerfoods- 3 szt./ os. waga 1 szt. min. 50 g. (zestaw powinien zawiera¢ 1 przekgske wegetarianska i 1 miesna, podawane na
osobnych talerzach) sposrod:
= mini tortilla z nadzieniem
przekaska z ciasta francuskiego
mini tarty wytrawne (na kruchym ciescie) z farszem
roladki z tososia z serkiem
roladki z cukinii z satatkowym nadzieniem
Szparagi zawijane w prosciutto na ciepto
ptysie nadziewane pastami
Sliwka wegierka zawijana szynka parmeriskg
pumpernikiel z tososiem wedzonym

Ciasta

= ciasta pieczone typu ,kotocz” czyli z serem, makiem i jabtkami 150 g/ os. — min. 2 rodzaje (podzielone na trzy
kawatki, podawane w papilotkach)

= Swieze owoce (m.in. winogrona, truskawki, sliwki, arbuz, ananas, boréwki amerykanskie, maliny, banany,
mandarynki, owoce sezonowe)
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Informacje dotyczace dostepnosci dla os6b niepethosprawnych

Zamawiajacy wymaga, by ustugi cateringowe Swiadczone byly w sposdb umozliwiajacy dostepnosé wszystkim uczestnikom spotkan, w tym osobom
niepetnosprawnym.
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